MENU 32€

ENTREES

CROUSTILLANTS DE CHEVRE AU MIEL, SALADINE AUX FRUITS SECS

Oou

LEGUMES ULTRAFINS MARINES, QUINOA ET VINAIGRETTE A LA MANGUE

Ou

SASHIMI DE SAUMON MARINE SAUCE D'ILLS ET BLINIS
Ou

SOUPE DU JOUR

PLATS PRINCIPAUX

FILET DE DAURADE ROYALE A LA PLANCHA SAUCE TERRIYAKI

Oou

SUPREME DE POULET FERMIER POELEE SAUCE AUX AGRUMES
Ou

TRAVERS DE PORC MIJOTES AU FOUR, SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE

Ou

RISOTTO A LA CREME DE TRUFFE BLANCHE

DESSERITS

TIRAMISU DU CHEF

Oou
VERRINE PANNACOTTA ET CREMEUX CITRON

Ou

GATEAU AU CHOCOLAT NOIR EQUATORIAL

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS



LA CARTE

CHILDREN’S MENU 14€

NEAPOLITAN PINSELLA
OR

FRESH FUSILLI CASERECCI WITH TOMATO AND BASIL SAUCE
OR

CRISPY CHICKEN CUTLET

AND

1 ICE CREAM SCOOP OF YOUR CHOICE AND A SOFT DRINK

UNTIL 11 YEARS OL

DESSERTS

THIN WARM APPLE PIE AND VANILLA ICE CREAM 12¢€
15 MIN WAITING TIME

PANNACOTTA VERRINE WITH LEMON CREAM SAUCE 9€

TIRAMISU OF THE CHEF 9€
EQUATORIAL CHOCOLAT CAKE AND COCO SORBET 12€

REAL NEAPOLITAN BABA WITH RHUM-RAISIN ICE CREAM 12¢€

NET PRICES AND SERVICE INCLUDED



MENU 32€

ANTIPASTI

CROCCANTE DI FORMAGGIO DI CAPRA AL MIELE ED INSALATINA CON FRUTTA SECCA

0

CARPACCIO DI VERDURE MARINATE,QUINOA E VINAIGRETTE DI MANGO

0

SASHIMI DI SALMONE MARINATO CON SALSA ALL'ANETO E BLINIS
0

ZUPPA DEL GIORNO

PIATTI PRINCIPALI

FILETTO DI ORATA GRIGLIATA, SALSA TERIYAKI

0

POLLO RUSPANTE, SALSA AGLI AGRUMI
0

COSTOLETTE DI MAIALE COTTE AL FORNO, SALSA DI SENAPE ALL'ANTICA

0

RISOTTO ALLA CREMA DI TARTUFO BIANCO

O L C 1

TIRAMISU DELLO CHEF

0

PANNACOTTA E CREMOSO AL LIMONE

TORTINO AL CIOCCOLATO FONDENTE EQUATORIALE

PREZZI NETTI E SERVIZIO COMPRESO
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